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(1 )Ovejos de la finca Las Albcios, en Cordoba.
(2)Ovejas de la Asociacion de Criadores de la raza ovina
Lojena, del Poniente Granadino, en Loja (Granada).
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La cerfificacion Halal y Kosher ofrece diversas ventajas
significativas para la comercializacion de carne de ovino en
Andalucia, tanto desde el punto de vista econdmico como desde
el de la sostenibilidad y el acceso a nuevos mercados. Es por eso
que varias explotaciones andaluzas de ganado ovino han
optado por esta diferenciacién en el sector, como por ejemplo
Felipe Molina, en su finca de Las Albaidas, en Cdérdoba y Juan
Antonio Moreno Cobo, en Loja, Granada.

Estas certificaciones permiten acceder a un mercado en
crecimiento que valora los productos que cumplen con
estdndares especificos de calidad y ética. La demanda de carne
Halal y Kosher ha aumentado en Europa,

impulsada por el crecimiento de la poblacidn musulmana vy judia.
Esto proporciona a los productores andaluces la oportunidad de
diversificar su clientela y aumentar sus ventas.

Contar con estas certificaciones mejora la reputacion de los
productores.

La transparencia en el proceso de produccion, genera confianza
en los consumidores, lo que puede traducirse en lealtad a la
marcay en la atraccidén de un mayor niUmero de consumidores.
Desde el punto de vista econdmico, puede abrir puertas a
mercados internacionales, facilitando la exportacidén de carne de
ovino a paises donde estas prdcticas son la norma. Esto tendria
como resultado unos precios mds competitivos y un mayor
margen de beneficio. Ademds, los

productos cerfificados fienen una mayor aceptacion en los
supermercados y establecimientos gourmet, que buscan ofrecer
opciones diversificadas a

sus clientes.

La formacién y capacitaciéon para obtener las certificaciones
pueden lleva a los productores a adoptar métodos mds
respetuosos con el medio ambiente, contribuyendo a Ia
sostenibilidad de la industria. Este

compromiso estd generando en los productores involucrados, un
enfoque mds ético, dirigido a producir una carne de mayor
calidad, faciimente identificable frente al mercado global.
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